BERTHET

ARTISAN TRAITEVR

CAR
2026

VILLEFRANCHE-SUR-SAONE

37 rue de la Gare, 69400
Tél. 04 74 65 04 74

E-mail : berthet-damien@orange.fr

MAISON

CHATILLON-SUR-CHALARONNE

26 rue Gambetta, 01400
Tél. 04 74 23 60 44



ENTREES FROIDES

LES POISSONS ENTIERS (minimum 6 pers.)

Saumon en Bellevue (MayonNaiSe) ..........ovwvvreesvvessiseessssssssssessse la part 6,20 €
Saumon en Bellevue avec sa mini-brochette de gambas et SaintJacques ....... lapart 7,70 €
Brochet en Bellevue (MayonNaiSe) .........ccoevwvvessivvnssisnsssiisessssssssssssess la part 7,40 €

Brochet en Bellevue avec sa mini-brochette de gambas et Saint-Jacques ......... la part 8,60 €

LES ENTREMETS*

Finger de canard aux morilles et pistaches, foie gras de canard

et gelée de FrambDOISE ... la part 5,90 €
Nougat de boudin blanc au foie gras, pistaches, abricots et canneberges ....... la part 5,90 €
Finger de mousse d'écrevisses et son coeur de langoustine ............ccee...e. la part 5,20 €

Douceur des mers : mariage du saumon et de la SaintJacques ............. la part 5,20 €

LES MEDAILLONS DE POISSONS*

MEdAIIION A& SAUMON oot la part 4,50 €
Médaillon de bar farci a la mousse d'éCrevisSes ... la part 5,10 €
Médaillon de dorade farci a la mousse de Saint-Jacques ........c..comvveernrreen. la part 5,10 €

LES TERRINES DE POISSONS*

Terrine de brochet et ses éclats d'éCrevisses ... la part 410 €
Terrine de sole et son cceur de [aNgOUSTINE ... la part 4,10 €
Terrine de SANEJACGUES ...t la part 3,40 €

* présentation sur plat : supplément de 0.50 cts /pers.



DIVERS

1/2 queue de langouste de Cuba (MayonnaiSe) ... la part 21,90 €
Saumon fumé maison (qualité supérieure = 100 ) w....coeeerrsisirressicne la part 6,00 €
Foie gras de canard mMaison (70 g) ......coovveeerisiiseensssssieeeesssssseess s la part 8,90 €

Foie gras de canard maison (70 g), servi sur plat avec chutney
de mangue et Pain d'éPICES ... la part 10,20 €

ENTREES CHAUDES

LES CASSOLETTES

Crumble de noix de Saint-Jacques sur fondue de poireaux, sauce curry ....... lapart 7,10 €

Crumble de noix de Saint-Jacques sur risotto aux champignons,

SAUCE NOMAIAINE ettt la part 7,10 €
Cassolette de queues de gambas aux ravioles, sauce au whisky ............... la part 7,00 €
CoquIlle SAINTJACGUES v la part 7,10 €
Sauté de gambas (6) au Cointreau, sauce créme et échalotes,

SUF I A"EPINAMAS .oveeovvvieeeeciiis s la part 7,10 €
Cassolette de ravioles aux cepes, sot-I'y-laisse de volaille et foie gras,

SAUCE CIEIMIE weiivveivteiiiseeesssessse s sss st la part 7,00 €
DIVERS

Ris de veau braisé auxX MOTIIIES ... sssssssssssssssssssssssssssssssssssenns la part 9,50 €
Bouchée a la reine (quenelle, ris de veau et champignons) ... la part 5,50 €

LES CERVELAS EN BRIOCHE

Cervelas brioche NAtUre (4 PErS.) ....wvmcesesesossossesssesssesssessessesions 11,30 € la piece

Cervelas brioché aux piStaches (4 PErS.) w....wcmcmiesiensessesssessesiessoes 12,50 € la piece



LES POISSONS
LES POISSONS CHAUDS

Filet de Saint-Pierre, sauce champenoise la part 7,90 €

Filet de dorade royale, sauce homardine la part 7,90 €

Filet de lotte et SON COUlIS A'ECrEVISSES .......vivvveeeveeseeeeee e la part 7,90 €
Filet de bar, sauCe CIDOUIETEE ..o la part 7,90 €
Ballotine de bar aux écrevisses, SaUCe SAfraN€e ..o la part 7,50 €
Quenelles de brochet et écrevisses, sSauCe NaNTUA ......ovvvervrrerneieenrioneiennn. la part 6,00 €

LES POISSONS CHAUDS

Gratin de la mer a la royale (sole, Saintjacques, écrevisses, quenelles

O CNAMPIGNONS) ..covvsoerseessesssses s la part 7,20 €
Gratin de frUItS A MET ... la part 6,10 €
Gratin impérial (lotte, gambas, écrevisses, langoustine, quenelles

O CNAMPIGNONS ) ..o la part 9,20 €

LES MOUSSELINES

Mousseline de Saint-Jacques, sauce champagne .. la part 6,90 €

Mousseline d'écreviSSes, SAUCE CrEME ... veeeeeeeeeeeeeeeeeeeceeeeeeeeeeeeeereeseees e la part 6,90 €

LES LEGUMES

Gratin dauphinois .........coo... lapart300€  Pommes de terre grenailles
= TUN (o]0 0T= o ISR la part 3,00 €

Gratin dauphinois aux cépes la part 3,50 €
Ecrasé de pommes de terre

Gratin d'asperges ... lapart360€ -

. A / al'huile de truffe ... lapart 2,90 €
Champignons a la creme ... la part 3,40 € ] )

) y . Tian de IégumMes ... la part 2,90 €
Champignons persillés ... la part 330 € o

. . Rapé de pommes de terre ..... la part 1,80 €
Poélée forestiere ... lapart 3,50 € . '
Poélée de saison (courgettes,

Flan de courgettes ............... la part 2,60 € carottes, tomates cerises) .....la part 3,20 €
Mousse de légumes ............. lapart230€  pyree de patate douce .. la part 3,20 €
Crépe vonnassienne ............. la piece 0,80 € Risotto aux champignons ..... la part 3,20 €
Fagots d'haricots verts ........... lapart130€  p oty la part 1,50 €

Pomme dauphine ............... la piece 0,80 €



LES VIANDES
LA VOLAILLE

Cuisse de canard confite et son jus...... ...lapart6.20 €
..lapart 7.40 €

Magret de canard sauce aux griottes..

Magret de canard SAUCE QU POIVIE VEIT ... la part 7.40 €
Cuisse de pintade farcie auX MOrFillES ... la part 7.20 €
Cuisse de pintade farcie au foie gras et POire ... la part 8.20 €
Supréme de pintade vallée d'auge (pommes fruits et cavados,.................. la part 7.10 €
Filet de canard farci au foi@ gras........vrinreioee e la part 8.00 €
Poulet fermier a 13 CreMIE ... e la part 5.80 €
Poulet fermier a la creme et auxX MOTillES ........vvvvvrivereeenesssnn la part 7.00 €
Poulet de Bresse au vin jaune et MOrilleS ... la part 11.00 €
Millefeuille de volaille, tomate confite €t SON JUS oovvrrvveierrciciiienee la part 6.80 €
Supréme de volaille SAUCE CrEMIE...... i la part 6.80 €
Supréme de volaille a la provencale (pjperade de légumes et chorizo).......|a part 6.90 €
COG QU VIN ottt la part 6.00 €
LE VEAU

Mignon de veau et ris de Veau DraiSe ... la part 9.50 €
Mignon de veau SaUCE aUX MOTIIIES.......ccvwrrreerseereeessssessessssseessessssseseseens la part 9.50 €
Mignon de veau sauce au cidre et échalotes CONfitesS .........ovvvrvvrmnrcveinnrriene. la part 8.30 €

Paleron de veau sauce foie gras la part 7.90 €

Paleron de veau braisé a 'ancienne (échalotes, champ. Paris, tomate et porto)... la part 7.50 €

SAULE e VEAU QUX OlIVES ... la part 6.90 €
LE PORC

JAambON @ I'0S QU MATETE......... e la part 5.80 €
Mijoté de porc aux 0igNONS € CArOTLES ........rrvvereeieeeeseeeeee e la part 6.30 €
Paleron de porc SaUCe POIVIE VEIT .......ivivvrrieriiesesesiss s la part 7.50 €
Mignon de porc sauce PErIGOUITING .........c.ciomrvvemrreveineriiieeneiiseeiese s la part 7.30 €
Mignon de porc farci aux pruneaux €t SON JUS .....c..ocvereeeneeeeeneeeeseneseeses la part 6.90 €

Joue de porc confite au vinaigre de framboISe ..., la part 6.90 €



LCAGNEAU

SOUNS A'AGNEAU ..o la part 7.90 €
GIgot d'agneau rOti €1 SON JUS ... la part 7.30 €
Sauté d'agneau fagon taJiNE ... la part 6.90 €

LES PLATS UNIQUES

LASAgNES PUI DOBUF ....oooeeieeieee s la part 6.30 €
Lasagnes aux Saint jacques et fondue de PoireauX.........cooeveereeeenseereeennnns la part 8.50 €
Lasagnes SAUMON EPINAIAS........rvvveereeesssneesessssesees s seessssssssssssssss s sesssssseos la part 7.00 €
Lasagnes épinards, champignons, ChBVIE.............ccormrrveiireeeeseeseessseeeeeennnns la part 6.70 €
Cannellonis €PINArd €t fELA ... la part 6.70 €
IVIOUSSAKA .ot la part 6.70 €
TAMTTEEEE e la part 7.00 €
Couscous (agneau, merguez, poulet)........ et la part 8.80 €
PaEla (IDOUIEE €F MEIGUEZ).......ooooveeeesesienseessessesseessessessseessses e la part 8.50 €
Cassoulet (7/2 canard confit, saucisson cuit & /ail fumé, saucisse et lard)........ la part 9.00 €

Cuisse de canard confite sur lit de pommes de terre grenaille

mariné au romarin la part 9.00 €

PO QU FEU L oveettteeti e la part 8.00 €
Potée (chou, carottes, PDT, lard, jambonneau, saucisson cuit a l'ail) ............. la part 8.00 €
Parmentier d'andOUINIETIES ..o la part 7.70 €
Parmentier de confit de CaNard ... la part 7.70 €
Parmentier de saumon et Patate dOUCE ... essssisnsnies la part 7.70 €

Choucroute garnie (chou, PDT, lard, cote cuite, saucisson cuit a I'ail fumeé,

FIGNCTOMT)....ooorseeesieesseee st la part 8.90 €
Choucroute de la mer (chou, PDT, saumon, lotte, et gambas)...........ccc.e.... la part 9.40 €
Téte de veau sauce gribiche et sespommes de terre Vapeur ..., la part 6.40 €
CoQg au ViN et gratin de PALES ...........coorrrveireeeeseneeeeesse s la part 8.50 €
Paleron de boeuf Braisé QUX CarOtES ... snseens la part 8.50 €
Petits salés aux lentilles(lard, saucisson cuit a I'ail fumé, jambonneau)......... la part 7.70 €
POUIE QU TIZ ottt la part 7.70 €

POUIET , MZ DASUAISE .vooeiiveeieee s la part 7.90 €



NOS MENUS

MENU N°1

Médaillon de saumon
Jambon a I'os au madere

Gratin dauphinois
Fagots d'haricots verts

Par Personne : 13.60 € 15:10-€

MENU N°3

Cassolette de queues de gambas
aux ravioles sauce whisky

Mignon de veau sauce creme
et morilles

Gratin dauphinois
Fagots d'haricots

Par Personne : 18.70 € 20.:80-€

MENU N°2

Crumble de noix de Saint-Jacques sur risotto
aux champignons sauce homardine

Cuisse de pintade farcie aux morilles

Gratin dauphinois
Fagots d'haricots verts

Par Personne : 16.80 € 18.60-€

MENU N°4

Cassolette de ravioles aux cépes, sot I'y laisse
de volaille, foie gras sauce creme

Supréme de volaille sauce creme

Gratin d'asperges
Crépes vonnassiennes (2 )

Par Personne : 17.10 € 19.00-€

10 % DE REMISE POUR L’ACHAT D'UN MENU
(LE PRIX INDIQUE TIENT COMPTE DE LA REDUCTION, /)

LES MENUS NE SONT PAS MODIFIABLES



NOS MENUS

MENU N°5

Foie gras de canard, chutney

de mangue et pain d'épices
Paleron de porc sauce poivre vert
MENU N°6

Champignons persillés

Crépes vonnassiennes ( 2 ) Douceur des mers : mariage du saumon

et de la Saint-Jacques
Par Personne : 20.30 € 22.60-€
Poulet a la creme et aux morilles

Crépes vonnassiennes (3 )
Fagots d'haricots verts

MEN ©
U N°7 Par Personne : 14.80 € 16:40-€

Terrine de Saint-Jacques

Filet de dorade sauce homardine

Riz nature MENU Nog

Flan de courgettes

Par Personne : 14.30 € 45:90-€ Bouchée a la reine

Paleron de veau sauce foie gras

Gratin dauphinois
Fagots d'haricots

Par Personne : 15.90 € +770-€

10 % DE REMISE POUR L’ACHAT D'UN MENU
(LE PRIX INDIQUE TIENT COMPTE DE LA REDUCTION, /)
LES MENUS NE SONT PAS MODIFIABLES





