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TARIF 2025
BUFFET A PARTIR DE 20 PERSONNES, EN DESSOUS  NOUS CONSULTER
LES PRIX DE NOS MENUS SONT PROPOSÉS PAR PERSONNE, SANS SERVICES NI VAISSELLE. 
LIVRAISON A PARTIR DE 30 PERSONNES (frais de livraison : 25 €)

NOS FORMULES VARIÉES
CRUDITES

2 AU CHOIX DANS LA LISTE
( VOIR LES CARTES )

SALADES COMPOSEES
2 AU CHOIX DANS LA LISTE

( VOIR LES CARTES )

VIANDES FROIDES
1 TRANCHE DE RÔTI DE PORC

1 TRANCHE DE RÔTI DE VOLAILLE

ASSORTIMENTS DE CHARCUTERIES
1 TRANCHE DE JAMBON CRU

MELON ( SUIVANT LA SAISON )
OU

MINI PÂTÉ CROÛTE

POISSONS
1 TRANCHE DE TERRINE DE POISSONS

ASSORTIMENTS DE PATISSERIES SALEES
1 MINI PIZZA AU FROMAGE

1 MINI PAIN BAGNAT AU THON

FROMAGE BLANC

TARTE AUX POMMES

PAIN

14.40 €
PAR PERSONNE

CONDIMENTS INCLUS DANS LES BUFFETS : MAYONNAISE, CORNICHONS ET MOUTARDE



CRUDITES
3 AU CHOIX DANS LA LISTE

( VOIR LES CARTES )

SALADES COMPOSEES
2 AU CHOIX DANS LA LISTE

( VOIR LES CARTES )

VIANDES FROIDES
1 TRANCHE DE RÔTI DE PORC
1 TRANCHE DE RÔTI DE BOEUF

ASSORTIMENTS DE CHARCUTERIES
JAMBON BLANC, JAMBON CRU,

ROSETTE, TERRINE,
FROMAGE DE TÊTE,
SAUCISSON CUIT,
MINI PÂTÉ CROÛTE

POISSONS
1 TRANCHE DE TERRINE DE POISSONS

ASSORTIMENTS DE PATISSERIES SALEES
2 MINIS QUICHES
2 MINIS PIZZAS

1 MINI BURGER POULET CÉSAR

PLATEAUX DE FROMAGES

GATEAUX
( VOIR LES ENTREMETS )

PAIN

19.00 €
PAR PERSONNE

CONDIMENTS INCLUS DANS LES BUFFETS : MAYONNAISE, CORNICHONS ET MOUTARDE



CRUDITES
2 AU CHOIX DANS LA LISTE

( VOIR LES CARTES )

SALADES COMPOSEES
4 AU CHOIX DANS LA LISTE

( VOIR LES CARTES )

VIANDES FROIDES
1 TRANCHE DE RÔTI DE VEAU
1 TRANCHE DE RÔTI DE BŒUF

1 AIGUILLETTE DE VOLAILLE CITRONNÉE

ASSORTIMENTS DE CHARCUTERIES
1 TRANCHE DE JAMBON CRU

1 TRANCHE DE TERRINE DE CANARD AUX PISTACHES

POISSONS
1 TRANCHE DE SAUMON FUMÉ

1 GAMBAS
1 TRANCHE DE TERRINE DE SAUMON ET SON CŒUR 

DE LANGOUSTE

PLATEAUX DE FROMAGES ET SON PAIN AU NOIX

GATEAUX
( VOIR LES ENTREMETS )

PAIN INDIVIDUEL

23.90 €
PAR PERSONNE

CONDIMENTS INCLUS DANS LES BUFFETS : MAYONNAISE, CORNICHONS ET MOUTARDE



LES CRUDITÉS

LES SALADES COMPOSÉES

CARTES 
CRUDITÉS, SALADES
ET DESSERTS

CAROTTES RÂPÉES
SALADE DE LENTILLES
BETTERAVE
SALADE DE CÉLERI
CONCOMBRE
SALADE DE POMME DE TERRE
SALADE DE POMME DE TERRE ET CERVELAS
MACÉDOINE
SALADE DE CHOU BLANC ET CAROTTES
SALADE D’HARICOTS VERTS
SALADE DE TOMATES
SALADE D’HARICOTS VERTS ET TOMATES
SALADE DE CHOU BLANC
SALADE DE CHOU ROUGE

TABOULÉ

SALADE NIÇOISE
POMME DE TERRE, TOMATE, CHOU-FLEUR, HARICOTS, OLIVES ET THON

SALADE D’AVOCATS
AVOCATS, MAÏS, TOMATE ET ŒUF

SALADE EXOTIQUE
AVOCAT, ENDIVES, FROMAGE, TOMATE ET CŒUR DE PALMIER

SALADE ASIATIQUE
CAROTTES RÂPÉES, POUSSE DE SOJA, MAÏS, CREVETTES ET PETITS POIS

SALADE ITALIENNE
FUSILI ( PÂTES ), JAMBON CRU, TOMATE ET COPEAUX DE PARMESAN

SALADE DE PERLE DE LA MER
PÂTE À POTAGE ( PERLE ), SURIMI, MAÏS, TOMATE, PETITS POIS ET ŒUF DE TRUITES

SALADE DES ÎLES
RIZ, POUSSE DE SOJA, MANGUE ET CREVETTES

SALADE GRECQUE
TOMATE, CONCOMBRE, OLIVES NOIRES, FÉTA ET OIGNON

SALADE D’ENDIVES
ENDIVES, JAMBON, FROMAGE ET ŒUF

CRUDITÉS, SALADES



SALADE FRAICHEUR
RADIS, CONCOMBRE, TOMATE, MAÏS ET CAROTTES RÂPÉES
RIZ NIÇOIS
RIZ, TOMATE, MAÏS, OLIVES NOIRES ET THON
SALADE ALSACIENNE
CHOU BLANC, POMME DE TERRE ET CERVELAS
SALADE OCÉANE
SURIMI, ST JACQUES, CREVETTES, PETITS LÉGUMES SAUCE CITRONNÉE
SALADE PIÉMONTAISE
SALADE DE POMME DE TERRE, CERVELAS, TOMATE, ŒUF ET CORNICHONS
SALADE ESTIVALE
CÉLERI, POMME, RAISINS, NOIX, VOLAILLE ET COMTÉ
SALADE DE CÉRÉALES
BLÉ, GRAINES DE COURGE, QUINOA ET CANNEBERGES
SALADE DE QUINOA
QUINOA ET SES PETITS LÉGUMES
SALADE DE PÂTES
PÂTES, JAMBON, FROMAGE, TOMATE, MAÏS ET PETITS POIS
SALADE LYONNAISE
SALADE D’HARICOTS VERTS, TOMATES ET SAUCISSON CUIT

LES ENTREMETS
SALADE D’HARICOTS VERTS, TOMATES ET SAUCISSON CUIT

LES EN
FRAISIER : GÉNOISE AVEC CRÈME MOUSSELINE ET FRAISES ( SUIVANT SAISON )

FRAMBOISIER : GÉNOISE AVEC CRÈME MOUSSELINE ET FRAMBOISES

GRIOTTIER : GÉNOISE AVEC CRÈME MOUSSELINE ET GRIOTTES

POIRIER : GÉNOISE AVEC CRÈME MOUSSELINE À LA POIRES

ROYAL CHOCOLAT : BISCUIT SUCCÈS, CROQUANT PRALINÉ ET MOUSSE AU CHOCOLAT

ROYAL CHOCOLAT BLANC : BISCUIT SUCCÈS, CROQUANT CARAMEL BEURRE SALÉ ET
MOUSSE AU CHOCOLAT BLANC

FORÊT NOIRE : GÉNOISE AU CHOCOLAT, MOUSSE AU CHOCOLAT, CHANTILLY ET GRIOTTES

ABRICOTIER : GÉNOISE, MOUSSE À L’ABRICOTS ET MORCEAUX D’ABRICOTS

L’EXOTIQUE : GÉNOISE AVEC MOUSSE AUX FRUITS DE LA PASSION ET
GELÉE DE MYRTILLE

DÉLICE AUX FRUITS ROUGES : BISCUIT SUCCÈS, MARMELADE DE FRAMBOISE,
MOUSSE CHOCOLAT BLANC ET GELÉE DE CASSIS

DÉLICE DES ILES : BISCUIT COCO, MOUSSE ANANAS ET SON CONFIT D’ORANGE

LE PÉCHÉ DE LA GOURMANDISE : BISCUIT SUCCÈS, CROQUANT CHOCOLAT BLANC,
MOUSSE LITCHI ET ROSE ET COEUR DE FRAMBOISE

DOUCEUR À L’ABRICOT : BISCUIT SUCCÈS, MOUSSE DULCEY ET SON COEUR D’ABRICOT

DOUCEUR À LA CHÂTAIGNE : BISCUIT SUCCÈS, MOUSSE MARRON SUR CROQUANT
CHOCOLAT BLANC

DOUCEUR À LA POIRE : BISCUIT SUCCÈS, MOUSSE DULCEY ET SON CŒUR DE POIRE

DOUCEUR À LA PISTACHE : BISCUIT SUCCÈS, CRÉMEUX PISTACHE, GELÉE D’ABRICOTS ET
BAVAROIS VANILLE

DOUCEUR CITRON ET FRAMBOISE : BISCUIT COCO, CROQUANT CITRON,
GELÉE DE FRAMBOISES, MOUSSE CITRON ET GELÉE DE CITRON

NOUS AVONS LA POSSIBILITÉ DE VOUS PROPOSER D’AUTRES DESSERTS
( TARTE, ŒUF À LA NEIGE, MOUSSE AU CHOCOLAT, CRÈME BRÛLÉE ETC. ).
N’HÉSITEZ PAS À NOUS FAIRE PAR DE VOS ENVIES.




