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SAINT VALENTIN 2024

DATE LIMITE DES COMMANDES :

SAMEDI 10 FÉVRIER 2024

 MENU
MISES EN BOUCHES GOURMANDES

Verrine mousse de foie gras et gelée de fruits rouges
Mini muffin Saint jacques et poireaux
Mini club sandwich au saumon fumé


FOIE GRAS DE CANARD, CHUTNEY DE MANGUE ET SA PETITE BRIOCHE( FROID )

OU

CRUMBLE DE NOIX DE SAINT JACQUES SUR FONDUE DE POIREAUX SAUCE CURRY
OU

DOUCEUR DES MERS ( FROID )
« mariage du saumon et de la Saint jacques »

OU

GRATIN DE MER À LA ROYALE
« sole, st jacques, écrevisses, quenelle, champignons »

OU

CASSOLETTE DE SOT L’Y LAISSE DE VOLAILLE, FOIE GRAS, CHÂTAIGNES

ET COEUR D’ARTICHAUTS


FILET DE SAINT PIERRE SAUCE LANGOUSTINE

OU

MIGNON DE VEAU SAUCE AU FOIE GRAS
OU

ÉMINCÉ DE POULARDE SAUCE VIN JAUNE ET MORILLES
OU

MAGRET DE CANARD SAUCE GRIOTTES
OU

CUISSE DE PINTADE FARCIE AUX MORILLES


TOMATE PROVENÇALE

FAGOTS D’HARICOTS VERTS

POÊLÉE DE SAISON
( pomme de terre mitraille, épinards, champignons )

 
DESSERT À PARTAGER

TARTE GOURMANDE  ( croquant citron, framboise et mousse chocolat blanc )
et

ENTREMET GOURMAND  (Mousse au chocolat, griottes, croquant praliné)

MENU POUR 2 PERSONNES : 58.00 €

Pour le retrait des commandes :
•  magasin de Villefranche : le MERCREDI 14
•  magasin de Châtillon : le MERCREDI 14


