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REPAS À LA CARTE
TARIF 2024

TOUS LES PRIX INDIQUÉS SONT LES PRIX À LA PART.

ENTREES FROIDES
LES POISSONS ENTIERS ( MINI. 6 PERS.)
• SAUMON EN BELLEVUE ( MAYONNAISE ) 6.20 €

• SAUMON EN BELLEVUE ET SA MINI BROCHETTE DE GAMBAS ET SAINT JACQUES 7.70 €

• BROCHET EN BELLEVUE ( MAYONNAISE ) 7.40 €

• BROCHET EN BELLEVUE ET SA MINI BROCHETTE DE GAMBAS ET SAINT JACQUES 8.60 €

LES ENTREMETS *
• FINGER DE CANARD AUX MORILLES ET PISTACHES, FOIE GRAS DE CANARD ET
  GELÉE DE FRAMBOISE 5.90 €

• NOUGAT DE BOUDIN BLANC, FOIE GRAS, PISTACHES, ABRICOTS, CANNEBERGES 5.90 €

• FINGER DE MOUSSE DE BROCHET, MOUSSE DE LANGOUSTINE 4.90 €

• DOUCEUR DES MERS : MARIAGE DU SAUMON ET DE LA SAINT JACQUES 4.90 €

LES MEDAILLONS DE POISSONS *
• MÉDAILLON DE SAUMON  4.50 €

• MÉDAILLON DE SANDRE FARCI À LA MOUSSE D’ÉCREVISSES  4.90 €

• MÉDAILLON DE DORADE FARCI À LA MOUSSE DE SAINT JACQUES 4.90 €

LES TERRINES DE POISSONS *
• TERRINE DE SANDRE ET SES ÉCLATS D’ÉCREVISSES 3.90 €

• TERRINE DE SAUMON ET SON COEUR DE LANGOUSTINE 3.90 €

• TERRINE DE SAINT JACQUES 3.40 €

LES VERRINES *
• TARTARE DE SAUMON, CRABE ET SA MASCARPONE CITRONNÉE 5.90 €

DIVERS *
• FOND D’ARTICHAUT NORVÉGIEN 5.90 €
   ( FOND ARTICHAUT, OEUF CUIT DUR, CRÈME LÉGÈRE CITRONNÉE ET SAUMON FUMÉ )

• 1/2 QUEUE DE LANGOUSTE DE CUBA ( MAYONNAISE ) 21.90 €

• SAUMON FUMÉ MAISON (QUALITÉ SUPÉRIEURE) (100 GRS) 5.95 €

• FOIE GRAS DE CANARD MAISON ( 70 GRS ) 8.90 €

• FOIE GRAS DE CANARD MAISON ( 70 GRS ) SUR PLAT ( CHUTNEY DE MANGUE ET
  PAIN ÉPICES ) 10.20 €

* présentation sur plat : supplément de 0.50 cts
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ENTREES CHAUDES
LES CASSOLETTES
• CRUMBLE DE NOIX DE SAINT JACQUES SUR FONDUE DE POIREAUX SAUCE CURRY :  6.90 €

• CASSOLETTE DE QUEUES DE GAMBAS AUX RAVIOLES ET SA SAUCE AU WHISKY : 6.50 €

• COQUILLE SAINT JACQUES : 6.90 €

• SAUTÉ DE GAMBAS (6) AU COINTREAU SAUCE CRÈME ET ÉCHALOTES SUR LIT 
D’ÉPINARD : 6.90 €

• CASSOLETTE DE SOT L’Y LAISSE DE VOLAILLE, FOIE GRAS, CHÂTAIGNES
ET COEUR D’ARTICHAUTS : 6.95 €

DIVERS
• RIS DE VEAU BRAISÉ AUX MORILLES : 9.00 €

• BOUCHÉE À LA REINE  (QUENELLE, RIS DE VEAU ET CHAMPIGNONS) : 4.90 €

• FEUILLETÉ DE SAINT JACQUES SUR LIT DE RISOTTO AUX CHAMPIGNONS : 4.90 €

• BOUCHÉE AUX FRUITS DE MER : 4.90 €

LES CERVELAS EN BRIOCHE
• CERVELAS BRIOCHÉ NATURE ( 4 PERSONNES. ) : 11.00 €  (LA PIÈCE)

• CERVELAS BRIOCHÉ PISTACHÉ ( 4 PERSONNES. ) : 12.20 €  (LA PIÈCE)

LES POISSONS
LES POISSONS CHAUDS
. FILET DE SOLE À LA NORMANDE  6.90 €

. FILET DE SAINT PIERRE SAUCE CHAMPENOISE  6.90 €

. FILET DE DORADE ROYALE SAUCE HOMARDINE  6.90 €

. FILET DE LOTTE ET SON COULIS D’ÉCREVISSES  6.90 €

. FILET DE BAR SAUCE CIBOULETTE  6.90 €

. BALLOTINE DE BAR AUX ÉCREVISSES SAUCE SAFRANÉE  6.90 €

. QUENELLES DE BROCHET ET ÉCREVISSES SAUCE NANTUA  5.80 €

LES GRATINS DE POISSONS
. GRATIN DE MER À LA ROYALE (SOLE, ST JACQUES, ÉCREVISSES, QUENELLE ET CHAMPIGNONS)  7.00 €

. GRATIN DE FRUITS DE MER  5.90 €

. GRATIN IMPÉRIAL (LOTTE, ÉCREVISSES, LANGOUSTINES, QUENELLES ET CHAMPIGNONS)  8.90 €

LES MOUSSELINES
. MOUSSELINE DE BROCHET ET SON COEUR DE SAINT JACQUES SAUCE CRUSTACÉS  6.50 €

. MOUSSELINE DE SAINT JACQUES SAUCE CHAMPAGNE  6.50€

. MOUSSELINE D’ÉCREVISSES SAUCE CRÈME  6.50€37
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LES LEGUMES
• GRATIN DAUPHINOIS 2.90 €

• GRATIN DAUPHINOIS AUX CÈPES 3.50 €

• GRATIN D’ASPERGES 3.20 €

• CHAMPIGNONS À LA CRÈME 3.20 €

• CHAMPIGNONS PERSILLÉS 3.20 €

• POÊLÉE FORESTIÈRE 3.20 €

• FLAN DE COURGETTES 2.10 €

• MOUSSE DE LÉGUMES 2.10 €

• CRÊPE VONNASSIENNE  0.60 € (PIÈCE )

• POMME DAUPHINE  0.60 € (PIÈCE )

• POMME DE TERRE GRENAILLE AU ROMARIN 3.00 €

• ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE À L’HUILE DE TRUFFE 2.60 €

• TIAN DE LÉGUMES 2.60 €

• RÂPÉ DE POMME DE TERRE 1.80 €

• HARICOTS PLATS ET TOMATES CERISE 3.20 €

• POÊLÉE DE SAISON 3.00 €
  ( COURGETTES, CAROTTES, TOMATE CERISE )
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LES VIANDES
LA VOLAILLE
• CUISSE DE CANARD CONFITE ET SON JUS  6.10 €

• MAGRET DE CANARD SAUCE AUX GRIOTTES  7.10 €

• MAGRET DE CANARD SAUCE AU POIVRE VERT 7.10 €

• CUISSE DE PINTADE FARCIE AUX MORILLES 7.20 €

• CUISSE DE PINTADE FARCIE AU FOIE GRAS ET POIRE  8.20 €

• SUPRÊME DE PINTADE VALLÉE D’AUGE (POMMES FRUITS ET CALVADOS)  7.10 €

• FILET DE CANARD FARCI AU FOIE GRAS  8.00 €

• POULET FERMIER À LA CRÈME  5.50 €

• POULET FERMIER À LA CRÈME ET AUX MORILLES  6.70 €

• POULET DE BRESSE AU VIN JAUNE ET MORILLES 11.00 €

• MILLEFEUILLE DE VOLAILLE, TOMATE CONFITE ET SON JUS 6.65 €

• SUPRÊME DE VOLAILLE SAUCE CRÈME  6.40 €

• SUPRÊME DE VOLAILLE À LA PROVENÇALE  6.40 €
   ( PIPERADE DE LéGUMES ET CHORIZO )

• COQ AU VIN  6.00 €

LE VEAU
• GRENADIN DE VEAU ET RIS DE VEAU BRAISÉ  8.90 €

• MIGNON DE VEAU SAUCE AUX MORILLES  8.90 €

• MIGNON DE VEAU SAUCE AU CIDRE ET ÉCHALOTES CONFITES  8.00 €

• PALERON DE VEAU SAUCE FOIE GRAS  7.50 €

• PALERON DE VEAU BRAISÉ À L’ANCIENNE  7.00 €
   ( ÉCHALOTES, CHAMPIGNONS DE PARIS, TOMATE ET PORTO )

• SAUTÉ DE VEAU AUX OLIVES  6.70 €

LE PORC
• JAMBON À L’OS AU MADÈRE  5.40 €

• MIJOTÉ DE PORC AUX OIGNONS ET CAROTTES  6.10 €

• SAUTÉ DE PORC AU CURRY ET LAIT DE COCO  6.10 €

• MIGNON DE PORC SAUCE PÉRIGOURDINE  7.10 €

• MIGNON DE PORC FARCI AUX PRUNEAUX ET SON JUS  6.70 €

• JOUE DE PORC CONFITE AU VINAIGRE DE FRAMBOISE 6.40 €

L’AGNEAU
• SOURIS D’AGNEAU 6.10 €

• GIGOT D’AGNEAU RÔTI ET SON JUS 7.10 €

• SAUTÉ D’AGNEAU AU CURRY 6.70 €
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LES PLATS UNIQUES
• LASAGNE PUR BOEUF  6.30 €

• LASAGNES AUX SAINT JACQUES ET FONDUE DE POIREAUX  7.90 €

• LASAGNES CABILLAUD ET LÉGUMES DU SOLEIL  6.90 €

• CANNELLONIS ÉPINARD ET FÉTA  6.50 €

• MOUSSAKA  6.50 €

• TARTIFLETTE  6.90 €

• COUSCOUS  8.00 €
   ( AGNEAU, MERGUEZ, POULET )

• PAELLA  8.00 €
   ( POULET ET MERGUEZ )

• CASSOULET  8.50 €
   ( CANARD CONFIT, SAUCISSE ET LARD )

• CUISSE DE CANARD CONFITE SUR LIT DE POMMES DE TERRE GRENAILLE    
   MARINÉ AU ROMARIN  8.90 €

• POT AU FEU 7.10 €

• POTÉE 7.50 €
 ( CHOU, CAROTTES, PDT, LARD, JAMBONNEAU, SAUCISSON CUIT À L’AIL )

• HACHI PARMENTIER  6.30 €

• PARMENTIER D’ANDOUILLETTE 7.50 €

• PARMENTIER DE CONFIT DE CANARD 7.50 €

• PARMENTIER DE SAUMON ET PATATE DOUCE 7.50 €

• BRANDADE DE POISSONS  6.90 € 

• CHOUCROUTE GARNIE 8.00 €
   ( CHOU, POMME DE TERRE, LARD, COTE CUITE, SAUCISSE FUMÉ, FRANCFORT )

• CHOUCROUTE DE LA MER 8.50 €
   ( CHOU, POMME DE TERRE, SAUMON, LOTTE, ET GAMBAS )

• TÊTE DE VEAU SAUCE GRIBICHE ET SES POMMES DE TERRE VAPEUR 6.40 €

• COQ AU VIN ET GRATIN DE PATES 8.50 €

• PALERON DE BOEUF BRAISÉ AUX CAROTTES 8.00 €

• PETITS SALÉS AUX LENTILLES 7.50 €
   ( LARD, SAUCISSON CUIT À L’AIL, JAMBONNEAU )
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LES MENUS
TARIF 2024
Les prix de nos menus sont proposés par personne, sans services ni vaisselle
10 % de remise pour l’achat d’un menu ( les prix indiqués tiennent compte de la réduction )
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*

JAMBON À L’OS AU MADÈRE
*

GRATIN DAUPHINOIS
FAGOTS D’HARICOTS VERTS

12.20 € / PERSONNE
13.50 € / PERSONNE

CRUMBLE DE NOIX DE SAINT JACQUES
SUR FONDUE DE POIREAUX SAUCE CURRY

*
PALERON DE VEAU SAUCE FOIE GRAS

*
GRATIN DAUPHINOIS

FAGOTS D’HARICOTS VERTS

16.80 € / PERSONNE
18.60 € / PERSONNE



FINGER DE CANARD AUX MORILLES ET PISTACHES,
FOIE GRAS DE CANARD ET GELÉE DE FRAMBOISE

*
MIGNON DE VEAU SAUCE CRÈME ET MORILLES

*
GRATIN DAUPHINOIS
FAGOTS D’HARICOTS

17.60€ / PERSONNE
19.50 € / PERSONNE

CASSOLETTE DE SOT L’Y LAISSE DE VOLAILLE, FOIE GRAS,
CHÂTAIGNES ET COEUR D’ARTICHAUTS

*
CUISSE DE CANARD CONFITE

*
GRATIN D’ASPERGES

CRÊPES VONNASSIENNES ( 2 )

15.70 € / PERSONNE
17.45 € / PERSONNE

CASSOLETTE DE SOT L’Y LAISSE DE VOLAILLE, FOIE GRAS,
CHÂTAIGNES ET COEUR D’ARTICHAUTS

CUISSE DE CANARD CONFITE
*

GRATIN D’ASPERGES
CRÊPES VONNASSIENNES ( 2 )

15.70 € / PERSONNE15.70 € / PERSONNE
17.45 € / PERSONNE

FOIE GRAS DE CANARD, CHUTNEY DE MANGUE ET PAIN D’ÉPICES
*

POULET À LA CRÈME ET AUX MORILLES
*

POÊLÉE DE SAISON
( CAROTTES, COURGETTES, TOMATE CERISE )

CRÊPES VONNASSIENNES ( 2 )

19.00 € / PERSONNE
21.10 € / PERSONNE



CASSOLETTE DE QUEUES DE GAMBAS AUX RAVIOLES SAUCE WHISKY
*

CUISSE DE PINTADE FARCIE AUX MORILLES
*

CRÊPES VONNASSIENNES ( 3 )
FAGOTS D’HARICOTS VERTS

15.20 € / PERSONNE
16.80 € / PERSONNE

MÉDAILLON DE SAUMON
*

FILET DE LOTTE ET SON COULIS D’ÉCREVISSES
*

RIZ NATURE
FLAN DE COURGETTES

14.00 € / PERSONNE
15.50 € / PERSONNE

FEUILLETÉ DE SAINT JACQUES SUR LIT DE RISOTTO AUX CHAMPIGNONS
*

SAUTÉ DE VEAU AUX OLIVES
*

GRATIN DAUPHINOIS
FAGOTS D’HARICOTS

14.30 € / PERSONNE
15.80 € / PERSONNE

FILET DE LOTTE ET SON COULIS D’ÉCREVISSES

RIZ NATURE
FLAN DE COURGETTES

14.00 € / PERSONNE
15.50 € / PERSONNE

FEUILLETÉ DE SAINT JACQUES SUR LIT DE RISOTTO AUX CHAMPIGNONS
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LES DESSERTS
TARIF 2024

LA PART : 3.20 €
NOUS POUVONS VOUS PROPOSER D’AUTRES DESSERTS, TEL QUE DES OEUFS À LA NEIGE,
DES MOUSSES AU CHOCOLAT, DES TIRAMISUS ETC…  DEMANDEZ NOUS

LES ENTREMETS
( MINIMUM 4 PERSONNES )

FRAISIER :
GÉNOISE AVEC CRÈME MOUSSELINE ET FRAISES ( SUIVANT SAISON )

FRAMBOISIER :
GÉNOISE AVEC CRÈME MOUSSELINE ET FRAMBOISES

GRIOTTIER :
GÉNOISE AVEC CRÈME MOUSSELINE ET GRIOTTES

POIRIER :
GÉNOISE, BAVAROIS AUX POIRES

ROYAL CHOCOLAT :
BISCUIT SUCCÈS, CROQUANT PRALINÉ ET MOUSSE AU CHOCOLAT

ROYAL CHOCOLAT BLANC : 
BISCUIT SUCCÈS, CROQUANT CARAMEL BEURRE SALÉ ET MOUSSE AU CHOCOLAT BLANC

FORÊT NOIRE :
GÉNOISE AU CHOCOLAT, MOUSSE AU CHOCOLAT, CHANTILLY ET GRIOTTES

ABRICOTIER :
GÉNOISE, MOUSSE À L’ABRICOTS ET MORCEAUX ABRICOTS

L’EXOTIQUE :
GÉNOISE AVEC MOUSSE AUX FRUITS DE LA PASSION ET MORCEAUX DE FRAMBOISES

DÉLICE AUX FRUITS ROUGES :
BISCUIT SUCCÈS, MARMELADE DE FRAMBOISES, MOUSSE CHOCOLAT BLANC ET GELÉE DE CASSIS

DÉLICE DES ILES :
BISCUIT COCO, MOUSSE ANANAS ET SON CONFIT D’ORANGE

LE PÉCHÉ DE LA GOURMANDISE :
BISCUIT SUCCÈS, CROQUANT NOUGAT, MOUSSE LITCHI ET ROSE ET COEUR DE FRAMBOISE

DOUCEUR À L’ABRICOT :
BISCUIT SUCCÈS, MOUSSE CHOCOLAT BLANC CARAMÉLISÉE ET SON COEUR D’ABRICOT

DOUCEUR À LA CHÂTAIGNE :
BISCUIT SUCCÈS, CROQUANT CHOCOLAT BLANC ET MOUSSE À LA CHÂTAIGNE

DOUCEUR À LA POIRE :
BISCUIT SUCCÈS, MOUSSE DULCEY ET SON COEUR DE POIRE

DOUCEUR À LA PISTACHE : BISCUIT SUCCÈS, CRÉMEUX PISTACHE, GELÉE D’ABRICOTS ET
BAVAROIS VANILLE

DOUCEUR CITRON ET FRAMBOISE : BISCUIT COCO, CROQUANT CITRON, GELÉE DE FRAMBOISES, 
MOUSSE CITRON ET GELÉE DE CITRON
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LES DESSERTS
TARIF 2024

NOUS POUVONS VOUS PROPOSER D’AUTRES DESSERTS, TEL QUE DES OEUFS À LA NEIGE, 
DES MOUSSES AU CHOCOLAT, DES TIRAMISUS ETC…
DEMANDEZ NOUS

LES TARTES
( POUR 8 PERSONNES )

TARTE AUX POMMES... LA TARTE : 17.60 €

TARTE AUX POMMES AMANDINE... LA TARTE : 19.10 €

TARTE AUX POIRES... LA TARTE : 17.60 €

TARTE AUX POIRES ET CHOCOLAT... LA TARTE : 18.60 €

TARTE À L’ABRICOT... LA TARTE : 17.60 €

TARTE AUX PÊCHES... LA TARTE : 17.60 €

TARTE AUX PÊCHES ET CHOCOLAT... LA TARTE : 18.60 €

TARTE À L’ANANAS... LA TARTE : 17.60 €

TARTE AU CITRON... LA TARTE : 18.60 €

TARTE AU CITRON MERINGUÉE... LA TARTE : 19.60 €

TARTE AUX FRAMBOISES... LA TARTE : 20.00€

TARTE AUX FRAISES ( SUIVANT SAISON )... LA TARTE : 20.00€

TARTE TATIN... LA TARTE : 20.00€
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