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LA SAVEU
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D
ES

PRODUITSMAIS
O
N

MENU DE PÂQUES
2022

ENTRÉES FROIDES
• FOIE GRAS DE CANARD MAISON (70GRS) ................................................  8.30 €

• FOIE GRAS DE CANARD MAISON (70GRS) / SUR PLAT ...................................  9.60 € 
( C hutney de poire et noisettes, pain d’ é pices )

• TOURBILLON DES SAVEURS .................................................................... 8.30 €

( F oie gras de canard, chutney de mandarine et pomme )              /SUR PLAT 8.80 €

• SAUMON FUMÉ MAISON ( 100 GRS ) .........................................................  5.80 €

                                                                                                         /SUR  PLAT 6.30 €

- 1/2 QUEUE DE LANGOUSTE + MAYONNAISE  ........................................ 21.90 €

                                                                                                      /SUR  PLAT 22.40 €

-DOUCEUR DES MERS LA PART ................................................................ 4.50 €

( M ariage du saumon et de la saint j acques )                                 /SUR  PLAT 5.00 €

- MÉDAILLON DE SANDRE FARCI À LA MOUSSE DE SAUMON ET COEUR
   DE LANGOUSTINE ............................................................................... 4.50 €

                                                                                                        /SUR  PLAT 5.00 €

- TERRINE DE SOLE ET CHAMPIGNONS AUX ÉPINARDS ............................... 3.20 €

                                                                                                        /SUR  PLAT 3.70 €

- TERRINE SAINT JACQUES .................................................................... 3.20 €

                                                                                                        /SUR  PLAT 3.70 €
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LA SAVEU
R
D
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PRODUITSMAIS
O
N

LES ENTRÉES CHAUDES
- COQUILLE SAINT JACQUES  ...................................................... LA PART : 6.90 €

- CASSOLETTE DE QUEUES DE GAMBAS ......................................... LA PART : 6.00 €
( aux ravioles sauce whisky )

- CASSOLETTE DE SAUTÉ DE GAMBAS AU COINTREAU
SUR LIT D’ÉPINARD  .................................................................. LA PART : 6.90 €

- CASSOLETTE DE JOUE DE LOUP, SAINT JACQUES,
TROMPETTES ET QUENELLES  ...................................................... LA PART : 6.50 €

- RIS DE VEAU BRAISÉ AUX MORILLES  ......................................... LA PART : 8.90 €

- BOUCHÉE À LA REINE  .............................................................. LA PART : 4.90 €
( quenelle, ris de veau et champignons )

LES VIANDES

- MIGNON DE VEAU SAUCE AU FOIE GRAS .................................... LA PART : 8.50 €

- POULET À LA CRÈME ET AUX MORILLES  ...................................... LA PART : 6.40 €

- POULET À LA CRÈME  ............................................................... LA PART : 5.20 €

- ROTI DE CHEVREAUX AUX MORILLES  ......................................... LA PART : 9.90 €

- SOURIS D’AGNEAU ET SON JUS  ................................................ LA PART : 5.90 €

- RAGOUT DE CHEVREAUX AUX PETITS LÉGUMES  ........................... LA PART : 8.90 €

- BALLOTIN DE PIGEON AU FOIE GRAS  ......................................... LA PART : 8.90 €

- SUPRÊME DE PINTADE AUX ÉCREVISSES  ................................... LA PART : 6.90 €

- PAVÉ DE CERF ET SA POMME AU FOUR  ...................................... LA PART : 8.90 €

- PAVÉ DE VEAU SAUCE PÉRIGOURDINE  ...................................... LA PART : 8.90 €

- GIGOT D’AGNEAU RÔTI SAUCE CIDRE  ........................................ LA PART : 7.40 €
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LA SAVEU
R
D
ES

PRODUITSMAIS
O
N

LES POISSONS ET
CRUSTACÉS
- GRATIN DE MER À LA ROYALE .....................................................  LA PART : 6.90 €
( S ole, saint j acques, é crevisses, quenelle et champignons )

- GRATIN DE LOTTE, ÉCREVISSES ET QUENELLES  ............................. LA PART : 6.90 €

- MOUSSELINE D’ÉCREVISSES ET SON COEUR DE SAINT JACQUES  .... LA PART : 6.20 €

- PAUPIETTE DE SAUMON AUX ÉCREVISSES  ................................... LA PART : 6.20 €

- FILET DE SANDRE SAUCE HOMARDINE  ........................................ LA PART : 6.90 €

- FILET DE SOLE À LA NORMANDE  ................................................. LA PART : 6.50 €

- FRICASSÉE DE LOTTE, SAINT JACQUES, GAMBAS SAUCE CHAMPAGNE  .. LA PART : 6.90 €

LES LÉGUMES

- GRATIN DAUPHINOIS  ............................................................. LA PART : 2.80 €

- GRATIN D’ASPERGES  .............................................................. LA PART : 2.95 €

- CRÊPES VONNASSIENNES  ......................................................... PIÈCE : 0.60 €

- POMME DAUPHINE  .................................................................... PIÈCE : 0.60 €

- FLAGEOLETS  .......................................................................... LA PART : 2.95 €

- POÊLÉE PRINTANIÈRE  ............................................................. LA PART : 2.95 €
( C arottes, courgettes, tomate cerise )

- GRATIN DE RAVIOLES  .............................................................. LA PART : 2.95 €

- FAGOTS D’HARICOTS VERTS  ..................................................... LA PART : 1.20 €

- POMMES DE TERRE GRENAILLE SAUTÉES  ................................... LA PART : 2.80 €

- FLAN DE COURGETTES  ............................................................. LA PART : 2.00 €
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LA SAVEU
R
D
ES

PRODUITSMAIS
O
N

LES MENUS
Pour toute commande d’un menu et d’un dessert dans la liste ci-dessus,
une remise de 10 % vous sera appliquée - le prix indiqué tient compte de la réduction
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N°1

CASSOLETTE DE QUEUES DE GAMBAS AUX RAVIOLES SAUCE WHISKY
*

PAVÉ DE VEAU SAUCE PÉRIGOURDINE 
*

CRÊPES VONNASSIENNES ( 2 ) 
CHAMPIGNONS PERSILLÉS

*
LES GOURMANDISES
( Voir la liste ci-joint )

19.80 € / PERSONNE

N°2

MÉDAILLON DE SANDRE FARCI MOUSSE DE SAUMON ET
COEUR DE LANGOUSTINE 

*
GIGOT D’AGNEAU RÔTI SAUCE AU CIDRE 

*
FLAGEOLETS 

TOMATE PROVENÇALE 
*

LES GOURMANDISES
( Voir la liste ci-joint )

17.70 € / PERSONNE
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LA SAVEU
R
D
ES

PRODUITSMAIS
O
N

LES MENUS
Pour toute commande d’un menu et d’un dessert dans la liste ci-dessus,
une remise de 10 % vous sera appliquée - le prix indiqué tient compte de la réduction
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N°3

TERRINE SAINT JACQUES 
*

POULET À LA CRÈME ET AUX MORILLES
* 

GRATIN DAUPHINOIS 
FLAN DE COURGETTES 

*
LES GOURMANDISES
( Voir la liste ci-joint )

16.10 € / PERSONNE

N°4

TOURBILLON DES SAVEURS
( F oie g ras d e canard ,  ch u tney d e m and arine et p om m e ) 

*
SOURIS D‘AGNEAU ET SON JUS 

*
FLAGEOLETS 

TOMATE PROVENÇALE 
*

LES GOURMANDISES
( Voir la liste ci-joint )

18.45 € / PERSONNE
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PRODUITSMAIS
O
N

LES MENUS
Pour toute commande d’un menu et d’un dessert dans la liste ci-dessus,
une remise de 10 % vous sera appliquée - le prix indiqué tient compte de la réduction
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N°5

CASSOLETTE DE JOUE DE LOUP, SAINT JACQUES, TROMPETTES ET QUENELLES
*

FILET DE SANDRE SAUCE HOMARDINE
*

GRATIN DE RAVIOLES
FLAN DE COURGETTES

*
LES GOURMANDISES
( Voir la liste ci-joint )

19.90 € / PERSONNE

N°6

GRATIN DE MER À LA ROYALE 
*

PAVÉ DE CERF, SA POMME AU FOUR ET SON JUS
* 

GRATIN DAUPHINOIS 
FAGOTS D’HARICOTS VERTS

*
LES GOURMANDISES
( Voir la liste ci-joint )

20.50 € / PERSONNE
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LA PART : 2.95 €

LES GOURMANDISES
( INDIVIDUELLES )

DÉLICE DES ILES 
BISCUIT COCO, MOUSSE ANANAS ET SON CONFIT D’ORANGE

ROYAL CHOCOLAT 
BISCUIT SUCCÈS, CROQUANT PRALINÉ ET MOUSSE AU CHOCOLAT

FRAISIER 
GÉNOISE AVEC CRÈME MOUSSELINE ET FRAISES

DOUCEUR À LA POIRE 
BISCUIT SUCCÈS, MOUSSE DULCEY ET SON COEUR DE POIRE 

DOUCEUR ACIDULÉE 
BISCUIT SUCCÈS, MOUSSE FRAMBOISE ET SON COEUR DE CITRON

DOUCEUR EXOTIQUE 
BISCUIT COCO, MOUSSE CHOCOLAT ALUNGA, COEUR DE MANGUE
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